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牛札【サ通牛ポ1本1普通牛汎

1こ

I三道g.
i水

2.3レみクラどん

.0.81疎脂粉礼(gA

181しようゆにいく1

1.91ケチヤププ3k¦

101ソパ(中め

61ルウ用小麦粉

2.Mサラダ雄

31耗カレー

ID̶1}x.

45.ペーコン(R,

161たまねぎ

S5Iセロリ

21サラダg

20ねンんポつj

71け力4いも

0.41大且(国産)祐I

O.BIトマト(缶B)ダ1

0.6¦コンツメ【乾燥)l

l.Mこしよう(白)

0.61g (並道)
).m\a̶V3-

81だいこん.根.d
46'にんじレわ'

2Iえのきtけ

0.51こまつな

10¦糸かまぼこ
251ねぎ
81gもも肉2emガ
181しようゆけすくそ
1.3【填(雄g)
).02¦S

0.6¦和風だし

).01¦フレーゆ

1.51めばるのム=ェメレ■いわしのごまだれ

31めばる

1.21しよラゆけすくゴ

61進はg)

6.5¦ワィン(白}

4.61こしよう(白)

3‘7¦小麦粉.g力g
0.61有塩パター

).01¦レモン果汁卓

1切

2.7¦うどん(給食用づ1袋
¦香通牛乳

Iを耗麦ごK

21キ礼【雄通牛gl1本!

牛乳(t通牛gl1本

I核白来(法化y

Iおおむぎ'来料

I普通牛乳
I牛汎(昔通牛ガ1本I

I燒きウィンナー

1(''1'�+̶

ケチヤップ

メース(ウスタパ

'ワイン(ホ)

I三mg

2本

MIMリ�

Jt-�/u-ev- Iに

黑バン

黑さとうパン に

替通牛机

Iいわし開き

Igは坦)

旧・

Iおろし生美

Iかたくり粉

I小g粉・gカガ

I大且袖

I三汲g

IMが本Mぷ

Iレうかこいく1

I白りりご.まW1

Iおろし生美

I氷

I委托麦ご核

0.51牛乳(警通牛*【1本'

I樣白米(後化g

'おおむぎ・米超

普逸牛乳

キ乳(サ通牛gl1本

1枚I
0.11

1.61

II

71

0.7¦

41

3.51

:委Rgご級

¦糖白*ほ化ォ

Iおおむぎ.米較

普通牛乳

牛乳(替通キsl1本I

30日w
Iかきたま汁

IにんじkわI

Iねぎ

Iえのきたけ

；冷gBg

:かまぼこ

液卵

Iカットわかめ

ルようかこレベ1

I堪(料)
ルづ節

和風だし

てんぶん

15

12

播げ燒き豆度の肉みそかけ

燒き且g

でMk

小麦粉・g力お

大g油

豚ひ含肉

ねぎ

京みモ

酒

みりん(本みり'

三mg

で�ぶん

水

ナラダ油

IT

委托衷ご飯

糖白米(媛化q

おおむぎ・̶ に

替通牛乳

牛乳(替通牛gl1本

�■

海きだg

I全卵

IかントスA外-
I小麦粉

I卵白

I食g
I水
I乳数品

¦異性化液g
Iシg̶卜=ング

Iゆg

I水あめ

I乳g
Iデキストリン

I乳化剤

香料

‘ま定剤

.膨張劍

I乳

I砂g
Ig卵

I小ま粉

I液卵白
I水おめ
I粉末油gg
\-<f-dfa.-l̃

Iゆ糖-
Iシg̶トユング

Iイチゴ-雄果汁
IK�/MO̶�

I乳化剤

I加ェでんぶん

膨後剤
iカゼインNA

I後粘刻

Iピタミンc

I安定剤

I乳製ミネラル

紅0色来

PH脚整剤

'激味料

I香料
Iタチナシ赤色索

豚肉

食坦

砂g

香辛料

I豆乳

I砂g

I加工法脂

I*粉

I水あめ

I被物mm

Wyrffa-l�-

I脚整互乳粉末

Iゆ糖
Iイチゴ果汁

I粉ゆ雄

Ig路縄味料
I加工でんぶん

IK�/�a̶.�

I増お剤
IgL化剤

I膨g剤
Iゲル化剤
I安定剤

旧固剤
紅g色索

I酸珠料

I香料-

メタリンgNA

Iクチナシホ色g

Iみかんg汗

！水あめ

I砂g涯合プドウg液

Kハa̶」

ゲル化剤

I酸味料

<学校給食の産地表示について>
米・M岐阜県牛乳・Mほ阜県バン、麺'’’・ほ阜県及び輪入小麦粉青果類等'’’附内産、岐阜、愛知、長野、千葉、北海道、青森、德島、.
九州等食肉・’’蚊阜、宮條、德島、オーストラリア等魚介類’’・北海道、韓国、ノルウェー等
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