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おレ1ちは土の中で<らしています。
ごはんをたべたり、はをみがいたり・ ・ ・
あるB、おレ1ちのはたけじ
こどちたちびタコてきて、
つなひさ在します。
うんとこしよスツポーン・ ・
とてちたのしレ\おはなしでず。

枝阜県達の水産物と飛轉牛の
活用推進事業により、枝阜県の魚と

おナニ0しみ1こ！ ！

oひだ牛のピーフがュー10B

oざふ県のあゆのあんかけ

oぎみ藥のますめ=うじやき
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<学校給食の産地表示について>

米…妓阜県牛乳…岐阜県バン, 雄'…妓阜県及び輸入小麦粉青果類等…町内産, 岐阜、愛知、長野、北海道、青森、千葉, 德島、
九州、オーストラリア*フィリピン等
食肉...ほ阜, 宮崎、德島、オーストラリア等魚介類■''岐阜、北海道、静岡、長崎、東シナ海、ノルウェー, ペルー, ロシア, カナダ, 等


