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令和3年7月学校給食予定就立表 御嵩町学枚給食センター
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<学校祐食の産地表示について>
米-・・岐阜県牛乳・・・枝阜県
バン、麺・’’’岐阜模及び輸入小麦粉
青ま類等'・・町内産、妓阜、愛知、長野、千葉、北海道, 青森、群馬、九州
等

食肉・ ‘'枝阜、宮崎、德島, 等


